
AD ASTRA 
Château Divon 

Nous exploitons ce vignoble exposé plein sud et situé à 4 km de Saint-Émilion depuis 2014. 

Appellation : Saint-Georges Saint-Émilion 

Surface: 4 Ha d'un seul tenant, vignes plantées en 1985, densité 5600 pieds /ha 

Sol et sous-sol: argileux 

Cépages: 87 % Merlot et 13 % Cabernet Sauvignon 

Mode de culture : taille en guyot mixte, enherbement dans le rang, labours sous le rang  

Vendanges à la machine avec trieuse optique et séparation des premier jus. 

Vinification  et cuvaison : 14 jours maximum, en cuves ciment et inox thermo-régulées.  
Extraction douce pour privilégier les tanins croquants des peaux de raisins. 
Travail en micro oxygénation sur les fermentations, pigeage et délestage selon les millésimes. 

Élevage : 70 % en cuve et 30 % en barriques de chêne français.  
Mise en bouteilles 10 mois après récolte 

Note de dégustation : « Inutile d’attendre davantage, ce vin est déjà prêt à boire, façonné 
pour être aimé dans sa jeunesse. Le fruité est mis en avant, avec des arômes frais et 
mentholés. La bouche est souple, suave. On se ressert volontiers. » Le Monde des vins, avril 
2019 

Garde de 5 à 6 ans. 


